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Seared - Smoked - Cured

Seared scallops, celery and apple extract, jalapeño, endive
Allergens: molluscs

Allergens: crustaceans, sulphites

Allergens: fish, soy, sesame, dairy

 Allergens: fish

Scallops, Green Apple, Jalapeño 30

Seared langoustine, caviar, tomato gazpacho, pickled onion

Langoustine, Caviar, Gazpacho 58

Allergens: fish, gluten, sesame, eggs, mustard

Tacos with tuna tartare, guacamole, signature mayonnaise, 
sesame

Tuna Tacos 28

Smoked amberjack, chickpea hummus, crème fraîche 

Amberjack, Hummus, Crème Fraîche

Salt-cured sea bass, freeze-dried raspberries, 
bergamot gel, cucumber, fig leaf oil, and crispy ginger

Sea Bass, Raspberry, Bergamot

SEA SELECTION

Zucchini flowers filled with zucchini, basil and Parmigiano
Allergens: gluten

Allergens: gluten, dairy

Allergens: gluten, dairy, crustaceans

Allergens: gluten, crustaceans, sulphites

Zucchini Flowers alla Nerano 20

Panko-crusted eggplant, mozzarella, tomato sauce, 
basil and Parmigiano

Eggplant Parmigiana Croquette 20

Red prawn tartare on a eggplant and mozzarella roll

Positano Roll 26

Hand-picked whole lobster, sweet-and-sour sauce

Tempura Lobster 42

FRIED TEMPURA

Allergens: molluscs, eggs

28

36

30

Global flavors, Amalfi Coast soul

Allergens: gluten, fish, eggs, soy, mustard, dairy

Allergens: dairy, eggsAllergens: dairy, eggs

 Allergens: gluten, fish, eggs, dairy

Allergens: gluten, dairy, fish, eggs, tree nuts, soy, mustard

 Allergens: gluten, eggs, mustard, soy

Red snapper layered with roasted peppers between toasted 
bread, signature mayonnaise

Red Snapper Sandwich

Grilled ricotta, vegetables, roasted onion consommé

Grilled Ricotta, Roasted Onion Consommé

Chicken leg terrine, slow-cooked breast, lettuce,
sweet corn cream, tempura corn and spicy mayonnaise

Chicken & Corn

Foie gras between delicate anchovy wafers,  
shaved black truffle

Foie Gras & Black TrufÒe

Tuna fillet wrapped in puff pastry with tuna bresaola,
sea lettuce and Mediterranean chimichurri sauce

Tuna Wellington

Squid "ravioli" filled with its own ragù, squid jus, crispy 
potato and green beans

Squid “Ravioli” & Potato28

28

28

CHEF'S SIGNATURES



Small serves 2 Medium serves 3-4 Large serves 5-8
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Allergens: gluten, dairy

Ziti pasta with fresh cherry tomato sauce, 
crispy guanciale and Pecorino
Ziti pasta with fresh cherry tomato sauce, 
crispy guanciale and Pecorino

Guanciale & Cherry Tomato 18050 100

Allergens: gluten

Fresine pasta with Amalfi Coast Lemon sauce, 
Sweet �Crusco� Pepper

Amalfi Coast Lemon 18050 100

Allergens: gluten, dairy

Spaghetti with zucchini, Provolone del Monaco, 
Parmigiano and basil

Alla Nerano 18050 100

Allergens: gluten, crustaceans, dairy

Calle pasta with crustacean ragù, rosehip 
infusion and buffalo stracciata cheese

Crustacean Ragù 20055 110

Allergens: gluten,  molluscs

Linguine with sea urchin, confit cherry tomatoes 
and chives

Sea Urchin 22060 120

Served family-style, in the pan, to share

PASTA

Allergens: none

A4 Hokkaido Wagyu (180g), tomato and ginger extract

Wagyu Tataki

Allergens: fish, molluscs

Cod, lemon sauce, arugula oil, fermented black garlic, 
fasolari clams

Cod, Lemon Sauce, Black Garlic

Allergens: none

Fire-Roasted beef, carrot and orange purée, 
baby carrots 

Fire-Roasted Beef

Allergens: gluten, dairy, eggs, crustaceans, soy, mustard

Local spiny lobster, caviar,  marinated egg yolk 
couscous, seasonal vegetables

Spiny Lobster, Caviar & Couscous

 Allergens: gluten, soy, mustard

Allergens: molluscs, tree nuts, soy, mustard

Allergens: sulphites, dairy

Allergens: fish, soy

Cauliflower, pickled papaccella pepper gel, green 
olive sauce, onion ash oil

Cauliflower

Octopus, cardoncelli mushrooms, almond cream, 
marinated lemon, puttanesca sauce

Octopus & Cardoncelli Mushroom

Yakitori-style tuna belly glazed with our 
Mediterranean tare sauce, friggitelli peppers crudité

Tuna Belly

Ibérico pork �tapilla�,  vegetable mince, morel mushroom

Ibérico Pork

32
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80
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Smoke and Charcoal

FROM THE FIRE
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Scottato · Affumicato · Marinato

Capesante scottate, estratto di sedano e mela, 
jalapeño, indivia
Allergeni: molluschi

Allergeni: crostacei, solfiti

Allergeni: pesce, soia, sesamo, lattosio

Allergeni: pesce

Capesante, Mela Verde, Jalapeño 30

Scampi scottati, caviale, gazpacho di pomodoro, 
cipolla in agrodolce

Scampi, Caviale, Gazpacho 58

Allergeni: pesce, glutine, sesamo, uova, senape

Tacos con tartare di tonno, guacamole, 
maionese alle acciughe e sesamo

Tacos di Tonno 28

Ricciola affumicata, hummus di ceci, crème fraîche

Ricciola, Hummus, Crème Fraîche

Branzino marinato al sale, lamponi liofilizzati, gel al 
bergamotto, cetriolo, olio alle foglie di fico e zenzero

Branzino, Lampone, Bergamotto

SELEZIONE DI MARE

Fiori di zucca ripieni di zucchine, basilico e Parmigiano
Allergeni: glutine

Allergeni: glutine, lattosio

Allergeni: glutine, lattosio, crostacei

Allergeni: glutine, crostacei, solfiti

Fiori di Zucca alla Nerano 20

Parmigiana di melanzane panata e fritta

Crocchetta di Parmigiana di Melanzane 20

Tartare di gambero rosso su roll di melanzana e mozzarella

Positano Roll 26

Polpa ricavata da un intero astice, salsa agrodolce

Astice in Tempura 42

FRITTI TEMPURA

Allergeni: molluschi, uova

28
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Sapori dal mondo, anima della Costiera Amalfitana

Allergeni: glutine, pesce, uova, soia, senape, lattosio

Allergeni: lattosio, uovaAllergeni: lattosio, uova

Allergeni: glutine, pesce, uova, lattosio

Allergeni: glutine, lattosio, pesce, uova, frutta a guscio, soia

 Allergeni: glutine, uova, senape, soia

Toast di dentice e peperoni arrosto, maionese alla 
colatura di alici, erbe di campo

Sandwich di Dentice

Trasparenza di ricotta e verdure, consommé di cipolla tostata

Ripieno di Ricotta

Terrina di coscia di pollo, petto di pollo, lattuga, crema di 
mais dolce, mais in tempura e maionese piccante

Pollo, Mais, Cuore di Lattuga

Foie gras racchiuso tra sottili cialde alle acciughe, 
tartufo nero

Foie Gras & Tartufo Nero

Filetto di tonno in pasta sfoglia con la sua bresaola, 
lattuga di mare e salsa chimichurri mediterranea

Tonno alla Wellington

Sfoglia di seppia ripiena di ragù di totano, fondo di 
totano, patata croccante e fagiolini

Non “Raviolo” di Totano e Patate28

28

28

LA FIRMA DELLO CHEF
Lor
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Allergeni: glutine, lattosio

Ziti, pomodorini freschi, guanciale croccante 
e Pecorino
Ziti, pomodorini freschi, guanciale croccante 
e Pecorino

Zito Allardiato 18050 100

Allergeni: glutine

Fresine al limone della Costa d'Amalfi e 
peperone crusco

Fresine al Limone 18050 100

Allergeni: glutine, lattosioAllergeni: glutine, lattosio

Spaghetti con zucchine, Provolone del Monaco, 
Parmigiano e basilico

Alla Nerano 18050 100

Allergeni: glutine, crostacei, lattosio

Calle con ragù di crostacei, infuso di rosa canina 
e stracciata di bufala

Calle al Ragù di Crostacei 20055 110

Allergeni: glutine, molluschi

Linguine con polpa di riccio di mare, pomodorini 
confit ed erba cipollina

Linguine ai Ricci di Mare 22060 120

Servita, come in famiglia, in un tegame da condivisione

PASTA

Allergeni: nessuno

Wagyu A4 di Hokkaido(180g) estratto di pomodoro 
e zenzero

Wagyu Tataki

Allergeni: pesce, molluschi

Merluzzo, salsa al limone, olio alla rucola, aglio nero 
fermentato e fasolari

Merluzzo, Salsa al Limone, Aglio Nero

Allergeni: nessuno

Manzo, purea di carote e arancia, 
carote baby arrosto

Reale di Manzo

Allergeni: glutine, lattosio, uova, crostacei, soia, senape

Aragosta locale, caviale, couscous al tuorlo d�uovo 
marinato e verdure di stagione

Aragosta, Caviale e Couscous

Allergeni: glutine, soia, senape

Allergeni: molluschi, frutta a guscio, soia, senape

Allergeni: solfiti, lattosio

Allergeni: pesce, soia

Cavolfiore, gel di papaccella in agrodolce, salsa alle 
olive verdi, cenere di olio di cipolla 

Cavolfiore

Polpo, funghi cardoncelli, crema di mandorle, 
limone marinato e salsa puttanesca

Polpo e Funghi Cardoncelli

Ventresca di tonno in stile yakitori, glassata con la 
nostra salsa Tare mediterranea, crudité di friggitelli

Ventresca di Tonno

�Tapilla� di maiale iberico, battuto di verdure e 
funghi spugnole

Maiale Iberico
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Fuoco, Fumo, Carbone

BARBECUE

Piccola per 2 persone    ·    Media per 3�4 persone    ·    Grande per 5�8 persone


